VOORGERECHTEN HOOFDGERECHTEN

PRINS HEERLIJCK MENUOU

4-gangen Menu 55,°°

Brood Mandje 7,75

4 maal wit desem, 4 maal bruin desem en 4 maal

Rode Bieten Burger op Maisbun (\/ 22,50
met vegan feta, coleslaw, gekarameliseerde ui, tomaat en

ons Boerenlandbrood met smeersels 3-gangen Menu 47,5° (zonder tussengerecht) friet van zoete aardappel (veganistisch)

Huisgerookte Zalm Lasagne (\ 23,75

van bospaddenstoelen en blue de Wolvega met ricotta,

Salade Caprese 14,25

traditioneel met een twist: buffelmozzarella,

daarbij rilette van krab en Hollandse garnaal

/'l tomaat en basilicum (vegetarisch) o % o, alde Fryske, tomatentapenade en gestoofde bosui (vegetarisch)
¢
o - tussengerecht - » 5
' ¥ Risotto-Bitterballetjes (\ 14,75 2 RS Gebraden Zwijnshaas 25,00
met truffel, bospaddenstoelen, chutney van rode ui T L TEAAYE met brie, haricot verts in spek, shiitake en portsaus
W ¥ R RENEe macadam sl met buikspek, kreeftenschuim en zeegroenten
7",‘ x % * * L Gebakken Skreifilet * 26,00
-~ Huisgerookte Zalm 15,75 Gebakken Tournedos % met roerbakken scheermessen, prei in witte wijn en Nouilly Pratsaus
- o
daarbij rilette van krab en Hollandse garnaal met aardappel, spekrolletje en cognacsaus ) ¥ g
! 4 " a\ 4 Gebraden Parelhoenfilet met gekonfijt Boutje * 26,00
Gebraden Reerollade 16,00 Chocolate Peanut Butter Stack daarbij Elzasser zuurkool, gekarameliseerde appel en sinaasappelsaus
met humus, beukenzwam en gegrild desem | kok I
met karamel, kokos en mango / 3 Sliptongen * 33,75
o~ . .
-y Carpaccio van Ossenhaas 16,50 " bijpassend 2-glazen wijnarrangement (voor en hoofd) 15,00 ‘ in roomboter gebakken met remoulade saus
: |
met basilicumpesto, pijnboompitjes en stokalde Fryslaner | Sl bijpassend 3-glazen wijnarrangement (voor, hoofd en na) 19,50
o P " { ™ ) 5 J 9 ﬂ( N ) Gebakken Tournedos * 34,50
» St. Jakobsschelp 17,50 met aardappel, spekrolletje en cognacsaus
. [EERH Pk Ry T -groenten B ][ N N ]E N O ]F Alle hoofdgerechten worden geserveerd met salade en compote
[ A [ "W\’., ‘ BUITE N GE W O O N G E N IETE N * Deze hoofdgerechten worden ook met aardappelgarnituur geserveerd

: Extra te bestellen schaal frieten met zeedijk mayonaise € 4, -
privéruimtes voor lunches, diners, vergaderingen, etc. Y B P s &
SOEPETN geschikt voor uiteenlopende aantallen personen -# k L

i rt t -
Pompoensoep (\/ 8,00 rormeert H et 2 s DESSERTS ENN ZO

met roomkaas en bosui (vegetarisch)

ANl

" . Dame Blanche ‘Prins Heerlijck’ 9,50

S E IZ O E N S M E N U rﬁ vanille-ijs met slagroom en eigengemaakte chocoladesaus

Wildbouillon 8,50

4-gangen Menu 47,5° §

3-gangen Menu 42,59 (zonder soep of bouillon)

met paddenstoel en noodles

' Sorbet 9,75
zoals ie hoort; vers fruit, 3 verschillende sorbetijssoorten en vruchtencoulis

Romige Kreeftensoep Gebraden Reerollade

met humus, beukenzwam en gegrild desem
X Xk %k

Wildbouillon

met paddenstoel en noodles
X %k Xk

Gebraden Zwijnshaas

met brie, haricot verts in spek, shiitake en portsaus
X Xk %k

Créme Brulée van Licor 43
daarbij espresso-cremeux en bloedsinaasappelsorbetijs

met bosui en tomaat Chocolate Peanut Butter Stack

met karamel, kokos en mango

“ Créme Brulée van Licor 43 10,50
daarbij espresso-cremeux en bloedsinaasappelsorbetijs

Frysk Tsiis Boardsje i1235()
Friese kaassoorten met vijgenchutney en notenbrood

Koffie Kompleet 7,25

een feestelijk aangekleed kopje koffie

bijpassend 2-glazen wijnarrangement (voor en hoofd) 15,00

Allergenen: Uw gastheer/vrouw kan u bijpassend 3-glazen wijnarrangement (voor, hoofd en na) 19,50 o \Pri PP
(al dan niet in overleg met de keuken) Koffie *Prins Heerlijck

vertellen welke allergenen de gerechten bevatten. sterke koffie met advocaat, Amaretto, Tia Maria, slagroom en iets kaneel




