
H e t  a c t i e  M e n u  
 

 
 

- keuze uit voorgerechten - 

Crème van Cherrytomaatjes 
met kruiden crème fraîche (vegetarisch) 

- OF - 
Huisgerookte Zalm 

daarbij rilette van krab en seizoensgarnituur 

- OF - 
Rouleaux van Anjummer Waddenham 

met Blue de Wolvega en vijgenchutney 

   
- optionele extra gang - 

St. Jakobsschelp 
met buikspek, garnalenkroketje,  
kreeftenschuim en zeegroenten  

(toeslag € 11,-) 

 
- keuze uit hoofdgerechten - 

Loempia’s van Friese Geitenkaas  
en prei met risotto, voorjaarsgroenten en chilisaus (vegetarisch) 

- OF - 
Gebakken Rode Mulfilet 

met saffraanrisotto, zilte groenten en beurre blanc 

- OF – 
Varkenshaasmedaillons 

gegratineerd met brie, daarbij haricot verts in spek, shiitake en portsaus 

- OF – 
Gebakken Tournedos 

met aardappel, spekrolletje en cognacsaus 
 (toeslag € 9,⁵°) 

 
- keuze uit nagerechten - 

Chocolate Peanut Butter Stack 
met karamel, kokos en mango 

- OF - 

Crème Brulée van Limoncello 
daarbij spekkoek en pistache-ijs 

- OF - 

Fries Kaasbordje 
4 kaassoorten met Rinze appelstroop en brood  

(toeslag € 3,-) 

A p e r i t i e f  T i p  
 

Fryslân Boppe 
beerenburg, cachaça, druivensap en mousserende wijn 

€ 7,⁰⁰ 

 

W i j n a r r a n g e m e n t e n :  
 

2-glazen € 15,⁰⁰ (bij voor- en hoofdgerecht) 
3-glazen € 19,⁵° (bij voor-, hoofd- en nagerecht) 

3-glazen € 22,⁵⁰ (bij voor-, tussen- en hoofdgerecht) 
4-glazen € 27,⁵⁰ (bij 4 gangen) 

 
 


