SOEPEN ‘VOORGERECHTEN’

geserveerd met stokbrood en boter geserveerd met stokbrood en boter
Gepofte Cherrytomaat-Paprikasoep (\/) 7,50 Avocado Salade (\/) 113750
met knoflookcroutons (veganistisch) met rucola, tomaat, zwarte olijf en vegan ‘feta’ (veganistisch)
Aspergesoep @ 8,50 Mootje Huisgerookte Zalm 15,75
met eierkruim en peterselie (vegetarisch) met aspergesalade en een mousse van kreeft en garnaal

9,00 Carpaccio van Ossenhaas 16,00

Bisque van Rivierkreeftjes
met basilicumpesto, stokalde Fryske tsiis en rucola

met bosui en créme fraiche

Gegrild Gambaspiesje 16,00

in citrus gemarineerd met venkelsalade en sesamdressing
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Tosti van Focacciabrood @ 8,00
- met mozzarella, tomaat, pesto en huisgemaakte ketchup (vegetarisch) ,
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MENU

Gegrild Desembrood 9,50 . bij de eerste gang serveren wij stokbrood en boter en
wit of bruin met gerookte rib-eye, rucola, ; bij het hoofdgerecht friet, zeedijk mayonaise en salade
oude kaas en pijnboompitten
- i 2 Avocado Salade
p i met rucola, tomaat, zwarte olijf en vegan ‘feta’
Ambachtelijke Maisbol 9,75 _ ol =
met huisgerookte kipfilet, humus, tomaat en ei Aspergesoep
met eierkruim en peterselie
Quiche van Geitenkaas en Bleu de Wolvega @ 9,75 e
met salade en guacamole (vegetarisch) Hollandse Asperges naar keuze
e met aalraucher schinken, nieuwe aardappel, scharrelei en boter
Sandwich “Prins Heerlijck” 9,75 & e of met huisgerookte zalmfilet, nieuwe aardappel, scharrelei en boter
wit of bruin desembrood met gerookte zalm, - of -

Gebakken Varkenshaasmedaillons

tomaat, ei, tuinkers en een bieslook-créme fraiche G i . : -
% My At met bleu de Wolvega, haricot verts in spek, shiitake en portsaus
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12- je “Prins Heerlijck” 12
bl A LS 20 een vers kopje koffie of thee toe

met een kleine uitsmijter Prins Heerlijck, ambachtelijke kroket ®. '
op wit -of bruinbrood en gepofte cherrytomaat-paprikasoep -

“Sweachster Burger” 13,75 ©
vers gebakken hamburger van weiderund met riperkrite,
tomaat, augurk, ui en huisgemaakte ketchup

geserveerd met friet en zeedijk mayonais§ ‘ LUNCH HOOFDGCERECHTETEN

"’ ? met salade geserveerd
. extra te bestellen schaal frieten met zeedijk mayonaise € 4,-
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EIERGERECHTEN Rode Bietenburger @ 20,00

op maisbun met vegan feta, mierikswortel en gekonfijte ui (veganistisch)

Uitsmijter “Prins Heerlijck” 11,00 Hollandse Asperges naar keuze 24,50
op boerenlandbrood met tomaat, ham en gegratineerd met kaas e met aalraucher schinken, nieuwe aardappel, scharrelei en boter
e of met huisgerookte zalmfilet, nieuwe aardappel, scharrelei en boter

Uitsmijter of Omelet 10,00
ham en/of kaas met wit -of bruinbrood

3 Sliptongen 28,25

in roomboter gebakken met remoulade saus

Gebakken Tournedos 31,25

Allergenen: Uw gastheer/vrouw kan u (al dan niet in overleg met met aardappel, haricot verts in spek en cognacsaus

de keuken) vertellen welke allergenen de gerechten bevatten.



